LAS ENZIMAS

Moléculas de naturaleza proteica, con funcidn biocatalizadora, aceleran las reacciones del metabolismo, disminuyendo la energia de activacién

Propiedades
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r—_Gran actividad catalitica
| -Alta especificidad

-Actlan en condiciones concretas de pHy T2

I -Su actividad se puede autorregular
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-TEMPERATURA-
Un aumento de temperatura
implica una aceleracién de la
reaccion quimica. Las
enzimas cumplen esta ley,
aunque al ser proteinas, llega
un punto en el que se
desnaturalizan. La
temperatura a la cual la
actividad catalitica es
maxima se conoce como
temperatura éptima.

Actividad enzimatica
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-pH-

Variaciones en el pH
pueden alterar las

cargas de los

aminodacidos y por
tanto la conformacion
de la enzima, con lo

que su estas

variaciones suelen
disminuir la actividad
enzimatica y llegar a
desnaturalizarlas.

Interacciones
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-Modelo llave-cerradura:

El centro activo de la enzima y el sustrato ‘ '

encajan de manera complementaria.
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Lugar activo

-Modelo mano-guante o ajuste inducido.
El centro activo de la enzima adquiere la conformacion
idénea para interaccionar con el sustrato solo en presencia de este.

Sustrato

Enzima

Factores que influyen en la actividad enzimatica

Actividad enzimatica

pH

-INHIBIDORES-

Existen ciertas
moléculas que pueden

nhibir la accion

catalitica de una
enzima. Son los

lamados inhibidores.

Hay dos tipos de
inhibicion, competitiva y
no competitiva.

-COFACTORES-
Algunas enzimas
requieren de
cofactores para
realizar su funcion.
Son las llamadas
holoenzimas.
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Inhibicidn competitiva:
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— estado de transicion.
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El inhibidor encaja con el
centro activo, por lo que
compite con el sustrato

_para unirse al centro. permanece constante.

Inhibicién no competitiva:
El inhibidor no se une al
centro activo de la enzima.
La unién cambia la
conformacion del centro
activo, por lo que el
sustrato no podra unirse a

de la velocidad méaxima.

JKm 1 afinidad
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o

Km: es la concentracion de sustrato para la
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-CONCENTRACION DE SUSTRATO[ |-
Al aumentar la [ | de sustrato, aumenta la velocidad
enzimatica, hasta llegar al punto de saturacion del enzima,
a partir del cual, si se sigue aumentando la [], la velocidad
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